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Restaurant

‘Wir freuen uns, Sie mit unserer
speziellen Osterspeisekarte begriifien zu diirfen.

Tauchen Sie ein in die Frische des Friihlings und genieflen Sie die
kulinarischen Hohepunkte, die wir fiir Sie vorbereitet haben.

Unsere Spezialitdten sind mit Sorgfalt und Liebe
zum Detail zubereitet, um Ihnen ein unvergessliches
Geschmackserlebnis zu bieten.

Begleiten Sie uns auf einer kulinarischen Reise durch die
Osterzeit und lassen Sie sich von den frischen Zutaten und den
raffinierten Geschmackskombinationen begeistern.

‘Wir laden Sie ein, Ihre Osterfeier mit uns zu verbringen und
gemeinsam die Freude am Essen und die Schonheit

des Friihlings zu feiern.

Frohe Ostern und guten Appetit!




o Vorspeisen@

< Beilagensalat
in JoghurtsoBe mit Baby-Blattspinat,Radieschen, Gurken und Fetakase

Eier-Radieschen-Carpaccio vom Rind
mit Schnittlauch und Sesam dazu Brot

< Eier-Radieschen-Carpaccio
mit Schnittlauch und Sesam dazu Brot

< Poree-Creamsuppe
mit Basilikumol und Croutons dazu Brot

Bugs Bunny
Hackfleischballchen mit Nudeln und Beilagensalat

Tweety
Hausgemachte Mini-Schnitzel mit Pommes Frites dazu Ketchup und Mayonnaise

o vegetarische Gerichte




N Hauptgerichte )

Schnitzel vom Jungschwein

serviert mit Beilagensalat und Porree-Spatzle
Wiener Art

Champignonrahmsofe

Gebackene Seehechtfilet
in Spinat-Sahne-SoBe aus dem Ofen dazu Petersilienkartoffeln

Riesengarnelen auf Spaghetti
in frischer SahnesoBe mit Porree

P Vegetarischer Moussaka
griechischer Auflauf mit Auberginen, Zucchini, Tomaten, Kartoffeln
und aromatischen Gewtrzen, mit BéchamelsoBe gratiniert

Porree-Rucola Salat
mit Ingwer-Chili-Dressing, Eier, Cherry -Tomaten und Avocado dazu Reis-Erdnuss-Krusteln

P Porree-Spatzle-Pfanne
mit Schmelzzwiebeln und Beilagensalat

Lammlachs mit Rotwein-Thymian-SoBe
dazu Petersilienkartoffeln und Spinat

Rinderbraten in RotweinsoBe
mit Beilagensalat und Porree-Spatzle

Gegrilltes Rumpsteak (250 g) vom argentinischen Angus-Rind
serviert mit Spinat und Petersilienkartoffeln wahlweise
hausgemachter Krauterbutter

Rotwein-Thymian-Sofe

Gegrillte Lachsfilet
in EstragonsoBBe mit Walniissen garniert, Petersilienkartoffeln und Spinat

C:\\\\\” Dessert //@

<P Zitronencreme im Glas
mit Kirschgrutze

B Erdbeer-Trifle im Glas
mit Vanille-Mousse

Gemischtes Eis
Erdbeer, Vanille und Schokolade mit Sahne
mit frischen Erdbeeren

< vegetarische Gerichte






